pamperedfchef

Maishahnchen aus dem Air Fryer

Zutaten

1 Maishé@hnchen 1,3kg

30g Butter

1EL Paprika EdelsuR3

Salz und Pfeffer

Zahnstocher und Kiichengarn

So funktioniert es!

Das Hahnchen, auBen und innen waschen.

Fett soweit moglich entfernen.

Innen mit Salz und Pfeffer wirzen.

Die hintere Offnung mit Zahnstochern und Garn verschlieRen.
Aullen das Hahnchen kréftig mit Salz wiirzen.

Die Fllgel mit Garn an den Kérper des Hahnchen binden.

So geht es weiter!

Den DrehspieR mittig durch das Hahnchen flihren und die Spiel3gabeln in das Hahnchen stecken
Die Feststellschrauben anziehen.

Das Hahnchen in den Air Fryer einh&ngen.

Programm Einstellung!

Rotisserie 50Minuten 200C

Die Butter, schmelzen und mit Paprika, etwas Salz und Pfeffer wiirzen.

Nach 50 Minuten das Hahnchen aus dem Air Fryer heben und mit Hilfe eines Silikonpinsels das Hahnchen mit der
gewdirzten Butter einstreichen.

Zuruck in den Air Fryer!
Far weiter 5 — 10 Minuten das Hahnchen, bei gleichem Programm, knusprig braten.

Guten Appetit!

Peter Witt selbststandiger Direktor bei Pampered Chef Flurweg 7, 86871 Rammingen Tel. 0171 46 58 481



